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APRESENTACAO

Adocante natural a base de fibra alimentar prebidtica e edulcorante natural taumatina, de intensidade
meédia e baixa caloria, onde a sensacao de sabor é virtualmente idéntica ao do acucar, sem, no entanto,
conferir qualguer sabor residual e amargor em concentragdes, temperaturas efou pH elevados, médios ou
baixos. O resultado € um produto final cujo sabor é aveludado, doce e suave. O adocante TAUMATINA nao
é digerivel com calorias e ndo induz resposta glicémica quando ingerido, tornando-se atraente para
diabéticos e consumidores em dietas controladas de carboidratos e gorduras. Em refrigerantes adocados
com acuUcar, onde o poder caldrico é de 40 - 50 kcal; a mesma bebida adocada com o adocgante
TAUMATINA, com a mesma dogura correspondente, tera apenas 6 kcal e zero agucar. Além disso, o
adocante proporciona beneficios de saude uma vez que uma importante parcela do produto consiste de
uma fibra alimentar prebiotica que promove o crescimento das bactérias boas (bifidobacterium) no
sistema digestivo o gque fortalece o sistema imunoldgico, ajudando a manter a saude digestiva e
reduzindo assim os sentimentos de fome e ingestao caldrica. Edulcorante taumatina especialmente
desidratado com o veiculo fibra alimentar prebiotica resistente proveniente do amido de milho, isento de
gluten, o adocante @ um produto totalmente soluvel em agua fria e/ou quente, de preparacao rapida e

amplo prazo de validade.

ESPECIFICAGCOES

Aplicacdo & Funcionalidade:

Adocante natural que pode ser usado para substituir o aclcar e para consumo com bebidas tals como
sucos, sorvetes, shakes, refrigerantes, e em receitas que exijam forno e fogdo, como péaes doces e salgados,
bolos tortas e sobremesas, e coguetéis e refrigerantes. Uso doméstico: Sugere-se, (a) 1% colher de sopa de
adocante para 1 litro de qualquer bebida, (b) 1 colher de cha de adocante para 200 ml de copo de suco e (c)
2/3 de colher de café para 50 ml de café, Reconstituicdo: 1 colher de cha do adogante corresponde a4 - 5
colheres de cha de acucar, porem sua aplicacdo vai depender do alimento ou bebida em desenvolvimento.

Ingredientes: Fibra alimentar prebidtica proveniente do amido de milho e edulcorante natural taumatina.
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[ FATOS NUTRICIONAIS/100G: j
Calorias 200Kcal Calorias da gordura Okcal
% Valor Diario*
(" Gorduras totais Og 0% )
( Gorduras saturadas Og O%:}
(- Gorduras trans Og j}
( Colesterol Og 0%?}
(_sédio 0omg 0% )
( Carboidratos 95g 32% j
( Fibra alimentar 90g 360% )

( Acucares Og

Y

( Incluindo Og de acucar adicionado
{ Proteinas1g 'I%j
( vitamina D Omcg (0%)
( vitamina C Omg (0%)
( calcio Omg (0%)

f:_ Ferro Omg (0%)

heohe_ath bl ot

C Potassio Omgﬁ[o%l

*A % DE WALCRES DIARIOS INFORMA QUANTO DE UM NUTRIENTE EM LIMA PORGCAD DE ALIMENTO
CONTRIBUI PARA UMA DIETA DIARIA. E, 2000 CALORIAS POR DI& SAC IUSADAS COMO REFERENCIA
MUTRICIONAL GERAL

Armazenamento:

Armazenar em local fresco e seco, com temperatura ambiente entre 15 e 30°C
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STATUS ALERGENICOS E AGENTES SENSIBILIZANTES*

Alergénicos Presenca no produto? Presenca na fabrica?
1.Leite de todas as espécies animais mamiferos Ausente Presente
2.0vos Ausente Ausente
3.Peixes Ausente Ausente
4.Crustaceos & mariscos Ausente Ausente
5Moluscos Ausente Ausente
6.Nozes (Juglans spp) Ausente Ausente
7.Amendoim Ausente Ausente
8.Améndoa (Prunus dulcis, Prunus amygdalus, Amygdalus L) Ausente Ausente
9.Avelas (Corylus spp.) Ausente Ausente
10.Castanha de caju (Anacardium occidentale) Ausente Ausente
N.Castanha-do-brasil ou castanha-do-para Ausente Ausente
12.Macadamias (Macadamia spp.) Ausente Ausente
13.Pecas (Carya spp.) Ausente Ausente
14.Pistaches (Pistacia spp.) Ausente Ausente
15.Pinoli (Pinus spp.) Ausente Ausente
16.Castanhas (Castanea spp.) Ausente Ausente
17.Latex natural Ausente Ausente
18 Legumes Ausente Ausente
19.50ja Ausente Presente
20.Trigo, centeio, cevada, aveia e/ou suas estirpes hibridas Ausente Ausente
21.0utros graos que contém gluten, i.e, triticale e kamut Ausente Ausente
22.Sesamo & gergelim Ausente Ausente
23 Aipo e sementes de aipo Ausente Ausente
24 Mustarda Ausente Ausente
25Tremogos Ausente Ausente
26.Sulfitos Ausente Ausente
27.Corantes artificiais Ausente Ausente

*Em conformidade com a Resolucao ANVISA/DC 26 DE 02/07/2015
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IRRADIACAO & ETO (ESTERILIZACAO POR OXIDO DE ETILENO)

O produto acima mencionado ou seus componentes ndo foram produzidos e manuseados com o Uuso
dos seguintes tratamentos:

(a)Tratamento com radiacdo ionizante

(b)Exposicao ao oxido de etileno.

DECLARACAO DE PRODUTO ORGANICO

O produto acima mencionado e processado nao é e nem pode ser designado como produto organico.

ADEQUACAO DA DIETA

O produto acima mencionado tem as seguintes caracteristicas de adequacao da dieta:
(a) Vegetariano: Adequado

(b) Vegano: Adequado

(c) Ovo-vegetariano: Adequado

(d) Lacto-Vegetariano: Adequado

(e) Lacto-Ovo-Vegetariano: Adequado

ENCEFALOPATIAS ESPONGIFORMES BOVINAS (BSE) / ENCEFALOPATIAS ESPONGIFORMES
TRANSMISSIVEIS (TSE)

(a) O produto acima mencionado nao contém ingredientes de origem animal.

(b) Se matérias primas efou ingredientes auxiliares de processamento estiverem contidos neste produto,
estes ndo sdo derivados de origem animal.

(c) Antes do processamento deste produto, nenhum ingrediente de origem animal esteve ou foi usado

nos equipamentos de processo.

BOAS PRATICAS DE FABRICACAO ATUAIS (BPF)

O processo e tecnologia de processamento utilizados para a producdo deste produto sdo operados com
base nas diretrizes de qualidade dos programas APPCC (Analise de Perigo de Pontos Criticos de
Controles) e BPF (Boas Praticas de Fabricacao).

Esta operacdo e tecnologia de processamento estdo em conformidade com as Boas Praticas de
Fabricacdo da ANVISA detalhadas na RDC 75, de 21/10/2002, ha FDA/USA detalhadas na 21 CFR 110 para
industrias de alimentos, e aqueles referenciados na Comissao Europeia Regulamento (CE) n® 852/2004

sobre higiene dos géneros alimenticios.



