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APRESENTACAO

Adocante natural a base de fibra prebidtica e stevia, de baixa intensidade, cuja sensacdo de paladar é
praticamente idéntica ao do aclcar. Em refrigerantes adocados com aclcar, onde o poder caldrico é de
40 a 50 kecal e o indice ou carga glicémica (CG) € 100; a mesma bebida adocada com o adocante Stévia,
com a mesma docura correspondente, terd menos de 1 kcal. Com poder adocante 2 vezes maior que
aguele do acglcar, o adocante ndo apresenta qualquer sabor residual amargo, sendo altamente estavel a
uma ampla faixa de pH, temperatura, e condicdes de processo. Os componentes da Stevia conferem ao
produto seu sabor doce e suave, ndo é digerivel com calorias e tem baixo indice glicémico, o qual é
metabolizado independentemente do consumo de insulina ndo induzindo quando resposta glicémica
quando ingerido, tornando-se atraente como adocante natural para diabéticos e consumidores em dietas
controladas de carboidratos. Aliado aos beneficios da stevia, a polidextrose € uma superfibra funcional
bem tolerada e cuja ingestéo diaria de até 12g/dia melhora as fungdes gastrointestinais sem quaisquer
efeitos colaterais. Ela apresenta, portanto, propriedades prebiéticas para a salde digestiva, substitui
parcialmente o acucar e gordura, a medida em que melhora e fortalece o sabor, a textura e a sensacao na

boca em uma ampla variedade de aplicaces.

ESPECIFICACOES INGREDIENTES
( Fisico-Quimicas & Sensoriais: Especificaqéo) Fibra alimentar prebidtica (Polidextrose)
['Poder edulcorante, em relagao ao agucar 2 vezes mais docei] proveniente do amido de milho (E-1400),
( Aspecto, visual Po fino branco) edulcorante glicosideos de esteviol Reb-A
(_Umidade, % <50) 98% (E-960) e potencializador de sabor
( pH, acidez 52+03) natural a base de taumatina (E-957)
(' Densidade Free-Flow, g/litrofl) 400,0 + 50,0)
{'Granu!ometria, % atraves pen. 40 Mesh 2 BOrOj
( Paladar & aroma Doce & suave )
( Microbiolégicas: Especificagdo )
['Contagem total padrao, CFU/g <10 x TO‘D
[ Fungos & leveduras, CFU/g <10 x 'IOz)
{ Coliformes fecais/g Ausente)
-".:E_ colifg Ausente )

( salmonella/25g Ausente )




ADOCANTE

STEVIA

PROBIOTICO

APLICACAO & FUNCIONALIDADE:

Fibra alimentar prebidtica (Polidextrose) proveniente do amido de milho (E-1.400), edulcorante glicosideos

de esteviol Reb-A 98% (E-960) e potencializador de sabor natural a base de taumatina (E-957)

FATOS NUTRICIONAIS/100G: PRAZO DE VALIDADE:

Um (1) ano. © produto pode perder muitas
(Calorias 1Kcal Calorias da gordura Okcal j de suas caracteristicas se armazenado em
[ % Valor Diario(?) j um ambiente com condicoes
[Corduras totais Og 0% ““- climaticas severas e exposto a luz solar
(GOrduras saturadas Og 0% ) direta
CCorcjuras trans Og j
(Colesterol 0g 0% ) INFORMAGCOES REGULATORIAS:
(Sodio 24mg 0% ) Sistema Harmonizado (GHS / NCM) #
@arboidratos 96¢g 32% ; 21.06.90.90

Produto isento de Registro: (RDC #
23,15/03/2.003-ANVISA/BR)

ARMAZENAMENTO: Ato # 29 CFR 1910 (OSHA/USDL): Substancia

nao perigosa
Armazenar em local fresco e seco, com

Registro CAS (Chemical Abstract Services) #
91722-21-3

temperatura ambiente entre 15e 30°C e

UR = 55%. Manter longe
Registro ECHA (European Chemicals Agency): #

294-422-4

de produtos quimicos e odores estranhos.

(2)A 96 de valores diarios informa quanto de um nutriente em uma porgao de alimento contribui para uma dieta diaria. E, 2000
calorias por dia sdo usadas como referéncia nutricional geral.

FlAatendimento a Resolucao RDC 429 Out 2020 - Rotulagem Nutricional dos Alimentos Embalados.

STATUS GLUTEN

O produto acima mencionado nao é originario de cereais contendo gluten ou nao é identificado como
contendo gluten e esta em conformidade com os requisitos legais aplicaveis da ANVISA com base em
metodologia de teste de gldten em tempo real. Pode ser usado com seguranca em alimentos por pessoas
com intolerancia ao gluten.

Para efeito de garantia de produto semn gluten, consideramos os seguintes ingredientes contendo gluten em

sua composicao: - Trigo e derivados, centeio e derivados, cevada e derivados e, malte e derivados.
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IRRADIACAO & ETO (ESTERILIZACAO POR OXIDO DE ETILENO)

O produto acima mencionado ou seus componentes nao foram produzidos e manuseados com o uso dos
seguintes tratamentos:
(a) Tratamento com radiacdo ionizante

(b) Exposicdo ao oxido de etileno.

DECLARAGCAO DE PRODUTO ORGANICO

O produto acima mencionado e processado nao € e nem pode ser designado como produto organico.

ADEQUACAO DA DIETA

O produto acima mencionado tem as seguintes caracteristicas de adeguacéo da dieta:
(a) Vegetariano: Adeguado

(b) Vegano: Adequado

(c) Ovo-vegetariano: Adegquado

(d) Lacto-Vegetariano: Adequado

(e) Lacto-Ovo-Vegetariano: Adequado

ENCEFALOPATIAS ESPONGIFORMES BOVINAS (BSE) /
ENCEFALOPATIAS ESPONGIFORMES TRANSMISSIVEIS (TSE)

(a) O produto acima mencionado ndo contém ingredientes de origem animal.

(b) Se mateérias primas e/ou ingredientes auxiliares de processamento estiverem contidos neste produto,
estes ndo sdo derivados de origem animal.

(c) Antes do processamento deste produto, nenhum ingrediente de arigem animal esteve ou foi usado nos

equipamentos de processo.

BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO ATUAIS (BPF)

O processo e tecnhologia de processamento utilizados para a produgdo deste produto sdo operados com base
nas diretrizes de qualidade dos programas APPCC (Analise de Perigo de Pontos Criticos de Controles) e BPF
(Boas Praticas de Fabricacao).

Esta operacdo e tecnologia de processamento estdo em conformidade com as Boas Praticas de Fabricacéo
da ANVISA detalhadas na RDC 75, de 21/10/2002, na FDA/USA detalhadas na 21 CFR 110 para industrias de
alimentos, e agueles referenciados na Comissdo Europeia Regulamento (CE) n® 852/2004 sobre higiene dos

géneros alimenticios.



